Terre de Crate

CRABE

Avocal, lomale
FEVE )
Piquillos, noisette

VEAU

Thon, capres

Chaque menu estl une variation

SAINT JACQUES saisonniére en parfait accord avee ce
Carolte, curry que le terroir local offre.
ASPERGE ‘ Cuisine fait maison avec des produits
(Euf parfait, ail des ours Jrais.
PIGEON
Pignon de pin, fenouil

Menu en ’ temps
CHAOURCE Entrée, Plat, Fromage, Dessert
Graines de moutarde 28 €

Menu en 5 temps
CITRON 2 Entrées, Plat, Fromage, Desserl
Noix de coco, miel
62 ¢

PRALINE

Arlette, vanille

Le menu est susceptible d’étre modifié en fonction des arrivages.

Prix TTC service compris.



